Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

TECNOINOX Fritteuse FR35G/0 - 1 x 8 Liter - Tischgerat

TECNOG65: Technologie und Effizienz in kompakten Dimensionen

Ausfuhrung:

- mit 1 Becken a 8 Liter

- Edelstahlkorpus

- Olbecken mit abgerundeten Ecken & Kaltzone
- Ablasshahn mit Sicherheitsvorrichtung gegen ungewolltes Offnen
- Hochleistungsbrenner

- hochgezogene Kanten als Uberlaufschutz

- Sicherheitsthermostat und Thermoelement

- Pilotflamme & Piezoziindung

- Abmessung in mm (B/T/H): 350x650x280

- maximale Leistungsaufnahme: 6,25 kW

- Temperaturregelung von 90° bis 185°C

- Made in Italy

- DVGW zetrtifiziert

- CE-Kennzeichnung

- Gewicht: 20,5kg

Die Gasgeréate sind werkseitig auf Erdgas eingestellt. Wechseldisen fir Flissiggas liegen dem Gerat bei.
Wir fihren das komplette TECNOINOX - Sortiment mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.
Optionales Zubehar:

120575: 1 Korb - 21x26x10,5cm (+ 52.00 EUR zzgl. MwSt.)
120690: 2x 1/2 Korbe - 10,5 x 26 x 10,5cm (+ 115.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 094.00 EUR zzgl. MwSt.
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