Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

TECNOINOX Gas-Lavasteingrill GR70G/G6
TECNOG60: die kompakte Anbau-Kochlinie mit geringem Platzbedarf und hohen Leistungen
Ideale Gerate zum Garen von Fleisch, Fisch und Gemiuse, denen durch das besondere Heizsystem des

Lavasteins mit den Rohrbrennern ein besonderes Aroma verliehen wird. Das Gerat besteht komplett aus
Edelstahl 18/10 und die auf 3 Seiten angebrachte Aufsatzleiste gegen Spritzer sowie die innere Befestigung
der Lavasteinplatte sind abnehmbar, um eine einfache Reinigung und Wartung dieser Teile zu gewahrleisten.

Ausfuhrung:

- mit 2 Heizzonen

- mit 2 héhenverstellbaren Fleisch-Rosten (300x480mm)
- Edelstahlkorpus

- Brenner aus Edelstahl mit 13,8 kW

- Piezoziindung & Zindbrenner

- Sicherheitsgasventil mit Thermoelement

- Brenner geschitzt angebracht

- Abmessungen (BxTxH): 700 x 600 x 300mm
- maximale Leistungsaufnahme: 13,8 kW

- Made in Italy

- DVGW zertifiziert

- CE-Kennzeichnung

- Gewicht: 56 kg

Die Gasgerate sind werkseitig auf Erdgas eingestellt. Wechseldisen fir Flissiggas liegen dem Gerat bei.
Wir fuhren das komplette TECNOINOX - Sortiment mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.

Optionales Zubehor:
120630: Rundrohrrost fur Fische - 30x48cm (+ 101.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 857.00 EUR zzgl. MwSt.
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