GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

TECNOINOX Elektro-Standfriteuse FR47FE7 - 1 x 17 Liter

GroRRkluchen Gerate Tecno 74 - héchste Leistungen und Qualitat fir
eine bis ins kleinste Detail durchdachte kompakte Modul-Kochlinie.

TECNO74 zeichnet sich aus durch eine vielseitige Modularitat
(Tiefe 700 und Breite 400 mm), die fir die Erleichterung der Arbeit
in der Kiiche funktionale und ergonomische Lésungen bietet.

Ausfuhrung:

- mit 1 Becken 17 Liter

- Edelstahlkorpus

- Halterung fiir angehobene Frittierkérbe

- Olbecken mit abgerundeten Ecken & Kaltzone
- Bodengitter

- Ablasshahn mit Sicherheitsvorrichtung

- Heizelemente mit 16,5 kW

- Hochgezogene Kanten als Uberlaufschutz

- Abmessung in mm (BxTxH): 400x700x900

- elektrischer Anschluss: 400 Volt - 50/60 Hz - 3 Phasen
- Made in Italy

- CE-Kennzeichnung

- Gewicht: 50,6 kg

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

Die hohe spezifische Heizleistung garantiert nach dem Einlegen des Frittierguts rasches Ansteigen der

Temperatur,

wahrend die fassonierten Becken mit grof3ztigigem ""kalten Bereich"" die Verwendbarkeit des Frittierdls

verlangern.

Wir fihren das komplette TECNOINOX - Sortiment mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.

Preis per Vorauskasse: 1 899.00 EUR zzgl. MwsSt.
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