Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

TECNOINOX Gas-Kippbratpfanne B12FXGN9 mit manuellem Kippsystem

Die Serie TECNO90 wurde mit der groRten Sorgfalt fiir jedes Detail in Funktionalitat, Asthetik
und Sicherheit geplant. TECNO90 ist die modulare Kochlinie, entwickelt um professionelle

Leistung auf hohem Niveau bei maximaler Vielseitigkeit zu bieten.

Tiegelboden aus extrem leitfahigem Weichstahl FE360 oder Verbundstahl mit 12mm Stérke. Deckel aus Edelstahl
AISI 304 mit doppeltem, isoliertem

Griff. Beheizung durch Panzerwiderstande, thermostatisch geregelte Temperatur (zwischen 45°C und 300°C),
zuséatzlicher Sicherheitsthermostat.

- Manuelles Kippsystem mit Handrad

- Tankinhalt: 120 Liter

- Edelstahlkorpus

- Temperatur Bereich bis 300°C durch Leistungsregler
- gepanzerte Heizwiderstande

- Abmessungen (BxTxH): 1200 x 900 x 900mm
- Maximale Leistungsaufnahme: 30 kW

- Made in Italy

- DVGW zertifiziert

- CE- Kennzeichnung

- Gewicht: 255 kg

Die Gasgerate sind werkseitig auf Erdgas eingestellt. Wechseldlsen fir Flussiggas liegen dem Gerat bei.

Wir fuhren das komplette TECNOINOX - Sortiment mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.

Preis per Vorauskasse: 6 215.00 EUR zzgl. MwSt.
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