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SIRMAN Cutter C4 

SIRMAN Cutter C4

Technische Details:
- Abmessungen (BxTxH): 305 x 365 x 255mm
- komplett gefertigt aus Edelstahl AISI 304
- Edelstahlbehälter (herausnehmbar)
  mit thermischem Boden und Handgriffen
- Fassungsvermögen: 3.3 Liter
- elektrischer Anschluss: 230V - 50 Hz - 1 Phase
- maximale Leistungsaufnahme: 350W
- leistungsstarker belüfteter Motor (für Dauerbetrieb geeignet)
- Umdrehungen: 2800 rpm
- starke Messer aus gehärtetem Messerwarenstahl
- erhöhte Sicherheit durch doppeltes Mikroschaltersystem auf dem Deckel
- Deckel aus durchsichtigem Lexan
- Deckel mit Loch für Zutatenzugabe
- 4 rutschfeste Füße für sicheren Stand
- inklusive 1 Universalmesser
- Gewicht: 11 kg
- Made in Italy

Optionale Ausführungen:
VV
- 24V Geschwindigkeitsregler
- Umdrehungen: 1500 - 2800 rpm

VT Variotronic 
- elektronisch kontrollierte Geschwindigkeit
- kein Leistungsabfall auch bei niedriger Geschwindigkeit
- Umdrehungen: 500 - 2500 rpm

Wir führen die komplette SIRMAN Produktpalette.

Youtube Videokanal:
http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results_main

Optionales Zubehör:
40800502P: C4 VV (+ 17.00 EUR zzgl. MwSt.)
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40800702E: C4 VT Variotronic (+ 56.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOZ: Messer gezahnt (+ 100.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOF: Messer gelocht (+ 88.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOI: Messer Teigmixer (+ 94.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOP: Messer Pesto (+ 132.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 717.00 EUR zzgl. MwSt.
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