Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

=2

RIEBER thermoport® CNS 1000 umluftbeheizt

Ausfuhrung:

- Rostfreier, hochwertiger, hygienischer Edelstahl (innen & auf3en).

- Innenraum dichtgeschweif3t mit fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken in Hygieneausfihrung H3.
- Tar mit umlaufender, austauschbarer und lebensmittelbesténdiger Dichtung.

- Doppelwandig isoliert, geringer Warme-/Kéalteverlust.

- GleichmaRige Warmeverteilung auch voll besttickt.

- Isolierte, einklappbare vertieft liegende Tragegriffe und hochwertiger Tur-Spannverschluss.
- Austauschbare Stapel- und Bodenschutzschienen.

- FiUr den Betrieb im Freien geeignet.

- Heizung aushéngbar, spritzwassergeschitzt IPX4

- Herausnehmbare Turdichtung/Heizung, schnelle und einfache Reinigung.

- Ohne Heizung Hochdruckreiniger geeignet.

- Die Rieber System-Basis

Technische Daten:

- Abmessungen (BxTxH): 410 x 655 x 470mm

- GN-Norm: GN 1/1

- Fassungsvermogen mit GN-Behéltern: 38 Liter

- gefertigt aus Edelstahl Edelstahl 1.4301 (CNS)

- spilmaschinentauglich bis +90°C (mit ausgebauter Heizung)
- Schutzart IPX5

- Heizbereich: max. +90°C

- Umgebungstemperatur -20°C bis +100°C

- Heizleistung: 810 Watt

- elektrischer Anschluss: 230 Volt - 50/60 Hz - 1 Phase

- Kabelart: Spiralkabel

- Kabelldnge: 1500 mm

- inklusive 8 Paar fugenloser, tiefgezogener Auflagenschienen
- Auflageabstand: 36mm

- Gewicht: 23 kg Seite 1/2
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Haben Sie Fragen zum Produkt?

T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
ERSTE WAHL . 0043 -720-231471

- Made in Germany

Optionales Zubehor:
85012010: Einschubrahmen fir GN 9x1/9 oder 6x1/6 (+ 117.48 EUR zzgl. MwSt.)
85012009: Einschubrahmen fur GN 4x1/4, 6x1/6 oder 2x2/4 (+ 81.84 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 529.88 EUR zzgl. MwSt.
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