Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

RIEBER Thermoport K Pizzaport unbeheizt-orange

Fur den Transport von Pizza und mehr, z.B. 6 Kartons bis 320x320mm
oder GN 1/2 Behalter mit 20 bis 200mm Tiefe.
SerienmaRig ist der Thermoport mit zwei Zwischenrosten ausgestattet.

Ausfuhrung:

- Leichter, robuster, porenfreier Kunststoff,doppelwandig und dichtverschweif3t

- Aus langlebigem, schlagfestem und lebensmittelechtem Polypropylen.

- Korpus & Tir in Sandwichkonstruktion, fugenlos geschaumt, verwindungssteif, hdchste Stabilitat.

- Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.

- GleichmaRige Wéarmeverteilung auch voll bestlickt.

- Austauschbare Deckeloptionen (Deckel neutral/integrierter passiver Kuhplatte/ integriertem Schépfzubehor)

fur maximale Funktionsflexibilitat.
- Bodenschutzschienen & alee geschraubten Teile austauschbar

- Alle Griffe, Kufen, Schrniere & Verschliisse aus hochfestem PA 6 GF 30

- Spulmaschinentauflich bis +90°C
- Sehr gute chemische Bestandigkeit ( Reinigung, Desinfektion).

Technische Daten:

- Abmessungen (BxTxH): 397 x 394 x 340mm
- ohne Heizung

- Frontlader

- Spulmaschinentauglich bis +90°C

- porenfreie Kunststoffhaut

- doppelwandig

- dichtverschweil3t

- Einsatzbereich von -20°C bis +100°C

- mit 2 Zwischenrosten
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- Auflageabstand: 83mm

- Gewicht: 4,5 kg

- Made in Germany

Preis per Vorauskasse: 285.78 EUR zzgl. MwsSt.
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