GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Geschirrspulmaschine EUROTEC 1560AP/400V

Ausfuhrung:

- Auf3en- und Innenmaterial aus CNS

- Spul- und Nachspularm aus Kunststoff

- Boilersicherheitsthermostat

- Automatische Wasserniveauregulierung

- Automatischer Teiltankwasserwechsel

- Pumpenschutzsiebe 2-fach mit Sicherheitssystem

- Eingebauter Turkontaktschalter

- Doppelwandige Tur

- 7 Spulprogramme

- Thermostop

- Selbstreinigungsprogramm

- Auto-Diagnostik, Schnellaufheiz- und Stromsparfunktion

- Tankflachensieb

- Elektromechanische Steuerung

- Double-Flow Pumpe

- Elektronisch einstell- und entliftbare Dosierpumpen

- Temperatur fir Tank und Boiler Uber Elektronik einstellbar

- Servicefreundliche wechselbare Wasch-, Nachspularme und Disen
- Abgerundete Ecken der Wanne fur leichte Reinigung und verbesserte Hygiene
- Schraglaufender Innenboden fir besseren Laugenablauf und einfache Reinigung
- Gerat nicht steckerfertig

- Hohenverstellbare AusgleichsfiiRe

Technische Daten:

- AuRenmalie (BxTxH): 600 x 700 x 850mm

- elektrischer Anschluss: 400 Volt

- max. Leistungsaufnahme: 8,8 kW

- Korbmalf3: 500 x 600mm

- Einschubhdhe: 405mm - Teller 380mm, Glaser 345mm

- Korbe: 60 pro Stunde bei 50°C Wasser Eingangstemperatur und 2 bar
- Waschzyklus: 60 / 90 / 180 Sekunden

- Pumpenleistung: 0,7 kW

- Boilerart: Druckabhéngig

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471
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Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

- Boilerheizung: 6,0 kW

- Tankheizung: 2,0 kW

- Tankinhalt: 15 Liter

- Boilerinhalt: 6 Liter

- Wasserverbrauch pro Waschzyklus: 2 Liter bei 2 bar Wasserdruck
- WENN MOGLICH AN WARMWASSER (55°C) ANSCHLIESSEN
- Klarspulmitteldosiergerat

- Reinigerdosiergerat
- Ablaufpumpe

- Bruttogewicht: 70 kg
- Made in Itlay

Serienzubehor
- 1 Neutralkorb aus Kunststoff 500x600mm

- 1 Edelstahleinsatz fiir 5 Tabletts

Hinweis zum optionalen Bodenrost:
Vor Einsatz muss das Edelstahlgestell aus der Spiilmaschine enthommen und durch den Bodenrost gewechselt

werden. Nur mit Hilfe dieses Rostes kdnnen Wannen und Boxen in der Maschine gespllt werden.

Das Spul- und Glanzmittel muss immer vor Ort auf die gegebene Wasserharte eingestellt werden!

Wichtig fur ein gutes Spulergebnis ist nicht nur das richtige Glanz- und Spulmittel, sondern auch die
Wasserharte
hat grof3en Einfluss. Entkalktes Wasser schitzt zudem die Spulmaschine und Ihr Geschirr.

Wir empfehlen Spulmittel der Firma:

Hagleitner Hygiene International GmbH

Homepage: www.hagleitner.com

Tel.: 05 - 0456 (Osterreich) / Tel.: 0049 - 8104 - 629 580 (Deutschland)

BITTE VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH PHOSPAT- UND CHLORFREIE SPULMITTEL, DA DIESE
CHEMISCHEN SUBSTANZEN DIE SILIKONSCHLAUCHE DER MASCHINEN NACHHALTIG BESCHADIGEN.

Optionales Zubehor:

20290013: Offener Drahtkorb aus Edelstahl, 600x500mm (+ 225.00 EUR zzgl. MwSt.)

20290012: Bodenrost 500x600mm (+ 85.00 EUR zzgl. MwSt.)

20290017: Untergestell fir Geschirrspiler, 605x703x422mm (fiir Euro-Wannen und —Boxen 600x400mm ) (+ 572.00
EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 2 560.00 EUR zzgl. MwSt.
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