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Friulinox Schockfroster BF 081 - 8xGN 1/1

Ausfuhrung:

- Hergestellt in Italien

- Edelstahl Schnellabkihler und Schockfroster

- Temperaturbereich Schockfrostung +90 °C bis -18 °C
- CNS 18/10 dreiseitig

- Microprozessorsteuerung

- Schnellabkiihlzyklus "Soft" bis "Hard"

- Kerntemperatur -18 °C

- Kerntemperaturfuhler

- Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
- Digitale Temperaturanzeige

- Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten

- 99 Programme programmierbar

- Innenraum mit abgerundeten Ecken

- Hygieneausfuhrung

- Rostabstand 70 mm

- SelbstschlieRende Tir, mit Arretierung bei 100° Offnungswinkel
- Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

- Turrahmenheizung

- Beschichteter Verdampfer

- TUranschlag rechts, Tiranschlag links auf Anfrage

- Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

- Hohenverstellbare AusgleichsfiiRe aus CNS

Technische Daten:

- Abmessungen auf3en (BxTxH): 790 x 870 x 1460mm

- Abmessungen innen (BXxTxH): 670 x 450 x 730mm

- Einsatzbereich bei RF 55% und UT +30°C

- Anschlusswert: 230 Volt

- Leistung: 907 Watt

- Abkulhlleistung: 30 kg

- Schockfrostleistung: 20 kg

- Kéltemittel: R 290a (Propan)/GWP 3

- Kélteleistung: 1127 Watt bei VT -25°C und Kondtemp. +45°C

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

- Energieverbauch Schnellabkiihlung: 0,08 kWh je kg Lebensmittel nach EN 17032
- Energieverbauch Schockfrostung: 0,30 KWh je kg Lebensmittel nach EN 17032
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Haben Sie Fragen zum Produkt?

@) G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
"/ IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

- Klimaklasse 4

- Wandstarke - Isolierung: 60 mm
- Bruttogewicht: 160 kg

Serienzubehor:
- Rosttrager frr 8 Stlick GN 1/1
- oder 600 x 400 mm Bleche

Preis per Vorauskasse: 4 105.00 EUR zzgl. MwSt.
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