GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Gasherd mit offenem Unterbau FB74AXS

Ausfuhrung:

- Korpus aus Edelstahl AISI 304

- in einem Stiick gepresste Edelstahl-Deckplatte 1,0 mm stark
- mit glatten gerundeten Ecken

- hitzebestandige und ergonomische Knebel

- herausnehmbare Topftrager aus emailliertem Gusseisen

- Brennerkappen aus Messing

- Pilotflamme

- horizontale Flamme = gleichmafige Warmeverteilung
- Thermoelemente mit Sicherheitsventil

- schraubenloser Kamin = schnell abnehmbar
- hinteres Technikfach fur einfachen Anschluss

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

- schnelles Abnehmen der Frontplatte fur sofortigen Zugriff auf die Komponenten

- héhenverstellbare Schraubfliisse aus CNS
- Made in Italy

Technische Daten:

- MaRe: (BxTxH) 400 x 730 x 850mm

- 2 Flex Brenner mit energieeffizienter Zindflamme

- 2x 5,5 kW / Gesamtleistung 22 kW

- 15" Gasanschluss werkseitig auf Erdgas (20 mbar) eingestellt
- durch beiliegende Diusen auf Flissiggas (50 mbar) umristbar
- Gewicht: 67 kg
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Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

Optionales Zubehor:

A777103: Glatte Platte, Einzelbrenner (AISI 430) - 300x335x80mm - 6,5 kg (+ 198.00 EUR zzgl. MwSt.)

FB74AXL: Baugleich wie FB77AXS - 2 Brenner &7 kW / 70 x 730 x 850mm ( 0.00 EUR zzgl. MwSt.)

A777104: Gerippte Platte, Einzelbrenner (AISI 430) - 300x335x80mm - 6,0 kg (+ 249.00 EUR zzgl. MwSt.)

AE: Optional mit Piezoziindung (bei der Ziindung entsteht ein Funke, der das Gas entziindet) (+ 79.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 136.00 EUR zzgl. MwSt.
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